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1 IDENTIFICACAO

Produto: Sal Granulado Sosal com lodo

Sigla: SGSO CI

2 CODIFICACAO

000322 - Sal Marinho Granulado Sosal 25kg — Cl;
047973 — Sal Marinho Granulado Em Big Bag (1,0) Cl;
054222 — Sal Marinho Granulado Em Big Bag (1,35) C;
051905 — Sal Marinho Granulado Em Big Bag (1,0) CI (H).
3 DESCRICAO

Produto obtido por cristalizagdo durante a evaporagdo da agua do mar, com
tratamento de lavagem mecanica, moagem, secagem, peneiramento e
adicionado de iodato de potéssio conforme a legislacdo vigente e/ou requisito
do cliente.

4 FORMULAGAO
NaCl
5 COMPOSIGAO, ADITIVOS E COADJUVANTES

Cloreto de sddio, aditivo iodato de potassio (INS 917) e antiumectante
ferrocianeto de sddio (INS 535, AU-VI).

6 CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS

CARACTERISTICAS QUIMICAS LIMITES
Umidade Max. 0,100%
Calcio Max. 0,060%
Magnésio Max. 0,050%
NaCl (base seca) Min. 99,48%
Sédio Min. 39,00%
Ferrocianeto de sddio (INS 535, AU-VI) Max. 20 ppm
lodo 15 a 45mg/kg
Sulfato Max. 0,210%
Insoltvel Max. 0,100%

7 CARACTERISTICAS GRANULOMETRICAS*
GRANULOMETRIA LIMITES
Retengdo ASTM 07 (2,80 mm) Max. 0,00%
Retengdo ASTM 08 (2,36 mm) Max. 0,30%
Retengdo ASTM 18 (1 mm) Min. 45,00%
Retengdo ASTM 40 (0,425 mm) Max. 52,00%
Fundo passante Max. 3,00%

* Pode ocorrer variagdo de 10% nos resultados da granulometria.

8 INFORMAGAO NUTRICIONAL (PORCAO DE 100G)

QUANTIDADE POR PORCAO %VD(*) |

Sédio | 39.000 mg 1.600% |

* Percentual de valores didrios fornecidos pela porgdo. Ndo contém quantidade

significativas de valor energético, carboidratos, agucares, proteinas, gorduras totais,
gorduras saturadas, gorduras trans e fibra alimentar.

9 CARACTERISTICAS INTRINSECAS

CARACTERISTICAS SENSORIAIS PARAMETRO
Aspecto Cristalino
Cor Branco Transparente
Odor Inodoro
Sabor Salino

10  LIMITES MACROSCOPICOS E MICROSCOPIO

PARAMETRO LIMITE MAXIMO
Acaros 5 na aliquota
Areia ou cinzas insoltveis em acido 1,5%
11 CONTAMINANTES METAIS EM ALIMENTOS
ELEMENTO QUimICO LIMITE MAXIMO
Arsénio (As) 0,50 mg/Kg
Cadmio (Cd) 0,50 mg/Kg
Chumbo (Pb) 2,00 mg/Kg
Cobre (Cu) 2,00 mg/Kg

12 MICOTOXINAS E OUTROS CONTAMINANTES
N&o aplicavel. Produto livre de pesticidas e antibidticos.
13 PARAMETROS MICROBIOLOGICOS

Dispensado de analise microbioldgica pela ANVISA de acordo com a legislagdo
vigente.

14  UTILIZACAO

Industria alimenticia, consumo humano e Industria quimica.
15  MANIPULACAO

Pronto para uso.

16  ACONDICIONAMENTO

Em embalagem valvulada de polietileno com capacidade de 25kg e
embalagem de rafia para big bag com capacidade 1000 a 1500 kg. Consta nas
embalagens o nimero do lote, data de validade, nome do produto e
ingredientes.

17 CONSERVAGCAO

Deve ser armazenado sobre estrados, longe de locais Umidos, de produtos
quimicos e odores fortes, e nunca ficar em contato direto com piso ou parede.
Manter umidade relativa do ar abaixo de 75% e ao abrigo da luz solar. Produto
higroscdpico. Manter em temperatura ambiente.

18 VALIDADE
Prazo de 24 meses, a partir da data de fabricagdo.
19 TRANSPORTE

Em veiculos fechados que ndo transportem outros produtos odorantes e
substancias que possam contaminar o produto. O veiculo deve estar
devidamente limpo, isento de odores indesejaveis, pragas e/ou vestigios
destas e outros contaminantes. Ndo deve estar exposto ao sol ou chuva.

20  ALERGENICOS
Isento com base na RDC 727 de 01/07/2022.
21 GRAU ALIMENTICIO

Produto grau alimenticio seguinte as diretrizes do Decreto 75.697 da Anvisa,
RDC 604 BPF e Codex Alimentarius CX Stan 150 — 1985.

Produto n3o irradiado.Produto livre de OGM (GMO).
22  LEGISLACOES APLICAVEIS

Os parametros expressos e definidos para esta especificacdo técnica estdo em
conformidade com as normas regulatdrias aplicaveis vigentes. A consulta para
informagd&es sobre as normas aplicaveis esta disponivel, se requisitadas.
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HISTORICO DE REVISOES

N2 DATA DESCRICAO REALIZADO POR
Atualizagdo de granulometria.

12 06/04/2021 . ¢ g Ademario Nobre
Revisdo geral do layout.
Revisdo da codificagdo da especificagdo e inclusdo da abertura da malha das peneiras em .

13 15/04/2021 - ) Rayanne Freitas
milimetro e micrometro.
Atualizacio dos pardmetros de contaminantes inorganicos de acordo com a INSTRUCAO

14 03/05/2021 NORMATIVA - IN N° 88, DE 26 DE MARCO DE 2021 e RDC N2 487, DE 26 DE MARCO DE Rayanne Freitas
2021.
Inclusdo do teor de sddio e formalizagdo do texto do item 16 referente as analises .

15 13/08/2021 . o Rayanne Freitas
microbioldgicas.

16 02/03/2022 Atualizagdo da legislagdo dos limites de iodo. Daphne Rachel
Inclusdo das informacg&es nutricionais do produto;

17 25/06/2022 N . L Daphne Rachel
Ordenagdo dos itens na especificagdo.
Alteragdo do item 20 - exclusdo da RDC 26 de 01/07/2015 (revogada) e incluida a RDC

18 01/09/2022 ¢ /07/2015 (revogada) Daphne Rachel
727 de 01/07/2022.

19 23/11/2022 Inclusdo da informagdo sobre variagdo na granulometria. Daphne Rachel
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1 IDENTIFICACAO

Produto: Sal Granulado Class com lodo

Sigla: SGSO CLASS

2 CODIFICACAO

046156 — Sal Marinho Granulado Sosal Class 25 KG - Cl

3 DESCRICAO

Produto obtido por cristalizagdo durante a evaporagdo da agua do mar, com
tratamento de lavagem mecédnica, moagem, secagem, peneiramento e
adicionado de iodato de potéssio conforme a legislagdo vigente e/ou requisito
do cliente.

4 FORMULAGAO
NaCl

5 COMPOSIGAO, ADITIVOS E COADJUVANTES

Cloreto de sddio, aditivo iodato de potassio (INS 917) e antiumectante
ferrocianeto de sddio (INS 535, AU-VI).

6 CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS

CARACTERISTICAS QUIMICAS LIMITES
Umidade Max. 0,100%
Calcio Max. 0,070%
Magnésio Max. 0,050%
NaCl (base seca) Min. 99,55%
Sédio Min. 39,00%
Ferrocianeto de sddio (INS 535, AU-VI) Max. 20 ppm
lodo 15 a 45mg/kg
Sulfato Max. 0,230%
Insoltvel Max. 0,100%

7 CARACTERISTICAS GRANULOMETRICAS*
PENEIRAS LIMITES

Retengdo ASTM 30 (600 pm)
Retengdo ASTM 40 (425 pum)
Fundo passante

Max. 80,00%
Min. 10,00%
Méx. 10,00%

* Pode ocorrer variagdo de 10% nos resultados da granulometria.

8 INFORMACAO NUTRICIONAL (PORGAO DE 100G)

QUANTIDADE POR PORGAO %VD(*) |
Sédio | 39.000 mg 1.600% |

* Percentual de valores didrios fornecidos pela por¢do. Ndo contém quantidade

significativas de valor energético, carboidratos, agucares, proteinas, gorduras totais,
gorduras saturadas, gorduras trans e fibra alimentar.

9 CARACTERISTICAS INTRINSECAS

CARACTERISTICAS SENSORIAIS PARAMETRO
Aspecto Cristalino
Cor Branco Transparente
Odor Inodoro
Sabor Salino

10  LIMITES MACROSCOPICOS E MICROSCOPIO
PARAMETRO LIMITE MAXIMO

Acaros 5 na aliquota
Areia ou cinzas insoltveis em acido 1,5%

11 CONTAMINANTES METAIS EM ALIMENTOS

ELEMENTO QUIMICO LIMITE MAXIMO
Arsénio (As) 0,50 mg/Kg
Cadmio (Cd) 0,50 mg/Kg
Chumbo (Pb) 2,00 mg/Kg
Cobre (Cu) 2,00 mg/Kg

12 MICOTOXINAS E OUTROS CONTAMINANTES
N&o aplicavel. Produto livre de pesticidas e antibidticos.
13 PARAMETROS MICROBIOLOGICOS

Dispensado de analise microbioldgica pela ANVISA de acordo com a legislagdo
vigente.

14  UTILIZACAO

Industria alimenticia: biscoitos, temperos, laticinios, conservas etc; consumo
humano direto; industria quimica.

15  MANIPULAGAO
Pronto para uso.
16  ACONDICIONAMENTO

Em embalagem valvulada de polietileno com capacidade de 25kg e
embalagem de rafia para big bag com capacidade 1000 a 1500 kg. Consta nas
embalagens o nimero do lote, data de validade, nome do produto e
ingredientes.

17 CONSERVAGCAO

Deve ser armazenado sobre estrados, longe de locais Umidos, de produtos
quimicos e odores fortes, e nunca ficar em contato direto com piso ou parede.
Manter umidade relativa do ar abaixo de 75% e ao abrigo da luz solar. Produto
higroscdpico. Manter em temperatura ambiente.

18 VALIDADE
Prazo de 24 meses, a partir da data de fabricagdo.
19 TRANSPORTE

Em veiculos fechados que ndo transportem outros produtos odorantes e
substancias que possam contaminar o produto. O veiculo deve estar
devidamente limpo, isento de odores indesejaveis, pragas e/ou vestigios
destas e outros contaminantes. Ndo deve estar exposto ao sol ou chuva.

20  ALERGENICOS
Isento com base na RDC 727 de 01/07/2022.

21 GRAU ALIMENTICIO

Produto grau alimenticio seguinte as diretrizes do Decreto 75.697 da Anvisa,
RDC 604 BPF e Codex Alimentarius CX Stan 150 — 1985.

Produto n3o irradiado. Produto livre de OGM (GMO).

22 LEGISLAGOES APLICAVEIS

Os parametros expressos e definidos para esta especificagdo técnica estdo em
conformidade com as normas regulatdrias aplicaveis vigentes. A consulta para
informacgGes sobre as normas aplicaveis esta disponivel, se requisitadas.
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HISTORICO DE REVISOES

Ne DATA DESCRICAO REALIZADO POR
Atualizagdo d | tria.

12 20/05/2020 ualizagdo de granuiometria Ademério Nobre
Revisdo geral do layout.

13 15/04/2021 Inclusdo da abertura da malha das peneiras em milimetro e micrometro. Rayanne Freitas
Atualizagdo dos pardmetros de contaminantes inorganicos de acordo com a INSTRUCAO

14 03/05/2021 NORMATIVA - IN N° 88, DE 26 DE MARCO DE 2021 e RDC N¢ 487, DE 26 DE MARCO DE Rayanne Freitas
2021.
Inclusdo do teor de sddio e formalizagdo do texto do item 16 referente as analises .

15 13/08/2021 . o Rayanne Freitas
microbioldgicas.

16 02/03/2022 Atualizacdo da legislagdo dos limites de iodo. Daphne Rachel
Inclusdo das informag&es nutricionais do produto;

17 25/06/2022 N . L Daphne Rachel
Ordenagdo dos itens da especificagdo.
Alteragdo do item 20 - exclusdo da RDC 26 de 01/07/2015 (revogada) e incluida a RDC

18 01/09/2022 ¢ ' xau /07/2015 (revogada) e inclui Daphne Rachel
727 de 01/07/2022.

19 23/11/2022 Inclusdo da informagdo sobre percentual da variagdo na granulometria. Daphne Rachel
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1 IDENTIFICACAO

Produto: Sal Granulado para Churrasco — Sosal
Sigla: SCSO CI

2 CODIFICACAO

SCSO Cl - 25kg; Big Bag (1000 a 1500kg).

3 DESCRICAO

Produto obtido por cristalizagdo durante a evaporagdo da agua do mar, moido,
secado e peneirado.

4 FORMULAGAO
NaCl

5 COMPOSICAO, ADITIVOS E COADJUVANTES

Cloreto de sddio, aditivo iodato de potassio (INS 917) e antiumectante
ferrocianeto de sddio (INS 535, AU-VI).

6 CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS

CARACTERISTICAS QUIMICAS LIMITES
Umidade Max. 2,000%
Calcio Max. 0,060%
Magnésio Max. 0,050%
NaCl (base seca) Min. 99,55%
Sédio Min. 39,00%
Ferrocianeto de sédio (INS 535, AU-VI) Max. 20 ppm
lodo 15 a 45mg/kg
Sulfato Max. 0,210%
Insoluvel Max. 0,100%

7 CARACTERISTICAS GRANULOMETRICAS*
GRANULOMETRIA LIMITES

Retengdo ASTM 05 (4,00 mm) Max. 1,00%
Reteng¢do ASTM 08 (2,36 mm) Min. 25,00%
Fundo passante Max. 3%

* Pode ocorrer variagdo de 10% nos resultados da granulometria.

8 INFORMACAO NUTRICIONAL (PORGCAO DE 100G)

11 CONTAMINANTES METAIS EM ALIMENTOS

ELEMENTO QUIMICO LIMITE MAXIMO
Arsénio (As) 0,50 mg/Kg
Cadmio (Cd) 0,50 mg/Kg
Chumbo (Pb) 2,00 mg/Kg
Cobre (Cu) 2,00 mg/Kg

QUANTIDADE POR PORCAO %VD(*)

Sédio | 39.000 mg 1.600%

* Percentual de valores didrios fornecidos pela por¢do. Ndo contém quantidade
significativas de valor energético, carboidratos, agucares, proteinas, gorduras totais,
gorduras saturadas, gorduras trans e fibra alimentar.

9 CARACTERISTICAS INTRINSECAS

CARACTERISTICAS SENSORIAIS PARAMETRO
Aspecto Cristalino
Cor Branco Transparente
Odor Inodoro
Sabor Salino

10  LIMITES MACROSCOPICOS E MICROSCOPIO

PARAMETRO LIMITE MAXIMO

Acaros 5 na aliquota

Areia ou cinzas insoltveis em acido 1,5%

12 MICOTOXINAS E OUTROS CONTAMINANTES

N&o aplicavel. Produto livre de pesticidas e antibidticos.

13 PARAMETROS MICROBIOLOGICOS

Dispensado de analise microbiolégica pela ANVISA de acordo com a legislagdo
vigente.

14  UTILIZACAO

Industria alimenticia.

15  MANIPULACAO
Pronto para uso.

16  ACONDICIONAMENTO

Em embalagem valvulada de polietileno com capacidade de 25kg e
embalagem de rafia para big bag com capacidade 1000 a 1500 kg. Consta nas
embalagens o nimero do lote, data de validade, nome do produto e
ingredientes.

17 CONSERVAGCAO

Deve ser armazenado sobre estrados, longe de locais Umidos, de produtos
quimicos e odores fortes, e nunca ficar em contato direto com piso ou parede.
Manter umidade relativa do ar abaixo de 75% e ao abrigo da luz solar. Produto
higroscdpico. Manter em temperatura ambiente.

18 VALIDADE
Prazo de 24 meses, a partir da data de fabricagdo.
19 TRANSPORTE

Em veiculos fechados que ndo transportem outros produtos odorantes e
substancias que possam contaminar o produto. O veiculo deve estar
devidamente limpo, isento de odores indesejaveis, pragas e/ou vestigios
destas e outros contaminantes. Ndo deve estar exposto ao sol ou chuva.

20  ALERGENICOS
Isento com base na RDC 727 de 01/07/2022.

21 GRAU ALIMENTICIO

Produto grau alimenticio seguinte as diretrizes do Decreto 75.697 da Anvisa,
RDC 604 BPF e Codex Alimentarius CX Stan 150 — 1985.

Produto n3o irradiado. Produto livre de OGM (GMO).

22  LEGISLACOES APLICAVEIS

Os parametros expressos e definidos para esta especificagdo técnica estdo em
conformidade com as normas regulatdrias aplicaveis vigentes. A consulta para
informacgGes sobre as normas aplicéveis esta disponivel, se requisitadas.
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HISTORICO DE REVISOES

N2 DATA DESCRICAO REALIZADO POR
Atualizagdo de granulometria.

12 06/04/2021 . ¢ g Ademario Nobre
Revisdo geral do layout.
Revisdo da codificagdo da especificagdo e inclusdo da abertura da malha das peneiras em .

13 15/04/2021 - ) Rayanne Freitas
milimetro e micrometro.
Atualizacio dos pardmetros de contaminantes inorganicos de acordo com a INSTRUCAO

14 03/05/2021 NORMATIVA - IN N° 88, DE 26 DE MARCO DE 2021 e RDC N¢ 487, DE 26 DE MARCO DE Rayanne Freitas
2021.
Inclusdo do teor de sddio e formalizagdo do texto do item 16 referente as analises .

15 13/08/2021 . o Rayanne Freitas
microbioldgicas.

16 02/03/2022 Atualizagdo da legislagdo dos limites de iodo Daphne Rachel
Inclusdo das informacg&es nutricionais do produto;

17 25/06/2022 N . L Daphne Rachel
Ordenagdo dos itens da especificagdo.
Alteragdo do item 20 - exclusdo da RDC 26 de 01/07/2015 (revogada) e incluida a RDC

18 01/09/2022 ¢ /07/2015 (revogada) Daphne Rachel
727 de 01/07/2022.

19 23/11/2022 Inclusdo da informagdo sobre variagdo na granulometria. Daphne Rachel




